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AL VAPOR € 18.90 . . B . f E- _ _- : - con salsa al cioccolato; e DAL 2008 - . |
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B TARTA DE QUESO CASERA* S i T = . GIOVEDI
. Crema di latte con Philadelphia, . : - o = FLAMENCO!

biscotto e polpa di fragole fresche da meta Giugno

€ 5.90 ' — A 3 / - _ a meta Settembre

CREMA CATALANAY €560

Caramellata al tavolo

SOLOMILLO IBERICO’

Filetto di maiale iberico
con salsa Piquillo

€26.90

FRITO MIXTO DE PESCADOQO ** R GLPATLERGEN RTPR BBATTUTI E CONGELA
€ 39.60 _ LONSULTARE ILEIBROANGREDIENTICHE FORTRLACAMERIERAR =
b e . _[Chupitos Espanioles

I ¥ RUM MIEL Canario €450 BRANDY € 7.90

LICOR CATALANA Cremoso € 4.50 (RZSEADZE':?/:&ENDQZA AT _ -ﬁi ¥ ; ? QgﬁE FUNZIONA? %
\ | o el B g f 4T OW IT WORKS? 4>
PACHARAN Bacche di prugne €4.50 o\ BARCELO mperiat € 9.00 ke . = "

HIERBAS €450  vODKA € 450
ORUJO Secco € 4.50 TEQUILA € 4.50

PR s  TUTTO IL MENU E GLUTEN FREE
€ 23.90 , . -
jél\é;)NN |{S|ESIERR/\\/§9 CAFE BOMBON — E‘ CARAJILLO FLAMBE SOLO IL PANE HA GLUTINE

con leche condensada

€16.90 | € 4.90
NON SI FANNO CONTI SEPARATI. €2.50 . e

COPERTO € 3.00

TUTTI I GIOVEDI DA % GIUGNO A "2 SETTEMBRE
DALLE ORE 18.45 ALLE ORE 22.00 COPERTO € 5.00



Ogni Paella si prepara

Pael |(1 VGIZHCIGHG per un minimo di 2 Persone.

Cucinata al momento con riso "Bomba”, tempo di attesa dai 30 ai 60 minuti.
La Paella non si mescola mai. Il Riso e asciutto, croccante e attaccato ai lati
e sul fondo della pentola. GRATTALO COL CUCCHIATIO!

PAELLA DE POLLO’
CON VERDURE

a PERSONA
MIN. 2 PERSONE

€22.90

N PAELLA DE MARISCO
’ CON VERDURE
a PERSONA

SENZA VERDURE
a PERSONA

.~ MIN. 2 PERSONE

€26.90

€ 25.90
PAELLA DE CARNF’

CON POLLO, MAIALE,
CONIGLIO E VERDURE

a PERSONA
MIN. 2 PERSONE

PAELLA MIXTA "
CON PESCE, CARNE E VERDURE

PAELLA DE VERDURE* a PERSONA

a PERSONA €18.90
MIN. 2 PERSONE

MIN. 2 PERSONE

[ PAELLA DE ARROZ NEGRO*** W - - i, ="
MARISCO SGUSCIATO Tl

AL NERO DI SEPPIA ———
* Comincia con una FRESCA SANGRIA'

a PERSONA
con vino, rum e frutta fresca \
1LT €22.00 __,j

COPA €460  050L €12.00
* CAVA Espaiiol, Brut, Rosado sottiglia €29.50

* Vino Locale
BIANCO, ROSSO, FRIZZANTE
010L €380 025L €600 050L €9.50

*Bibite
* Acqua Minerale

€ 26.90

1LT €17.00

€ 4.50

PAELLA DE ASTICE®™ )
a PERSONA €32.50 }

MIN. 2 PERSONE

ILT €3.90

04 €650

* Ciulita Cerveza
: | CARAFFA 15 LT €20.90

* TUTTI I NOSTRI PRODOTTI
SONO CONGELATI O ABBATTUTI

[
Ta as a porzione € 5,80

Si degustano alcune TAPAS in attesa della PAELLA. Si puo cenare anche con solo TAPAS.

CHIEDI UN ASSORTIMENTO MISTO!

Si mettono al centro tavola per condividerle e potrai assaggiarne un po’ per tipo!

POLPETTE TOMATE SALPICON

DE MARISCO

FAGIOLI STUFATI

POLPETTE UOVA

AGRIDULCE

PISTO
MANCEGO

FUNGO GAMBERI
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

CHORIZO

PIMIENTOS BRIE FRITTO

DEL PADRON

ENSALADILLA RUSA

SALSA DE PIQUILLOS
SALSA ALIOLI (all'aglio)

SALSA BRAVA (piccante)

OLIVE € 3.00

QUESO CON MIELE
E MANDORLE

TORTILLA RIPIENA®™

a porzione

€ 6.80

SALMON CON
SALSA PIQUILLOS

CON TONNO Y OLIVE

SEPPIA
CON PATATA

Ve . )

PIQUILLOS
CREMA DI GAMBERI

€2.00
€1.50
€1.50




