
Specialità Tipiche Al final ...

PER GLI ALLERGENI E PER I PRODOTTI ABBATTUTI E CONGELATI, 
     CONSULTARE IL LIBRO INGREDIENTI CHE PORTA LA CAMERIERA

Chupitos Españoles
RUM MIEL Canario	 € 4.50

LICOR CATALANA Cremoso	 € 4.50

PACHARÁN Bacche di prugne	 € 4.50 

HIERBAS	 € 4.50

ORUJO Secco	 € 4.50 

CARAJILLO FLAMBÉ 
€  4.90

DAL 2008

Lignano Pineta 
TEL. 0431 1911694

GIOVEDÍ 
FLAMENCO!

da metà Giugno 
a metà Settembre

TUTTO IL MENÚ É GLUTEN FREE
SOLO IL PANE HA GLUTINE

ANANAS FRESCO   € 5.90 ©
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PULPO A LA GALLEGA 7,14

€ 23.90 JAMÓN  SERRANO 
GRAN RISERVA 8                 

 € 16.90

SOLOMILLO IBÉRICO 7     
Filetto di maiale iberico

con salsa Piquillo
€ 26.90

CALAMARES 14  
€ 19.90

MEJILLONES     
AL VAPOR    € 18.90

MEJILLONES     
CON TOMATE   € 18.90

       FRITO MIXTO DE PESCADO 2,4,7,14 
  € 39.60

      PER 2 PERSONE

	 NON SI FANNO CONTI SEPARATI.  
	 COPERTO   € 3.00
	 TUTTI I GIOVEDI DA ½ GIUGNO A ½ SETTEMBRE 
	 DALLE ORE 18.45 ALLE ORE 22.00  COPERTO  € 5.00

GELATO 3,6,7,8       € 5.90
- con smarties;   
- con salsa al cioccolato; 
- con salsa alla fragola.

COME FUNZIONA? 
 HOW IT WORKS?

CAFÉ BOMBÓN      
con leche condensada

€  2.50

TARTA DE QUESO CASERA 3,4,7,13  
Crema di latte con Philadelphia,   
biscotto e polpa di fragole fresche
€ 5.90

CREMA CATALANA 3,7  € 5.60
Caramellata al tavolo   
 

BRANDY 	 €  7.90
CARDENAL MENDOZA	  
RUM ZACAPA   23 AÑOS	 € 11.90
RUM BARCELÓ IMPERIAL	 €  9.00 
VODKA	 €  4.50 
TEQUILA	 €  4.50



Paella Valenciana            

●CAVA Español, Brut, Rosado Bottiglia	 € 29.50
●Vino Locale			 
	 BIANCO, ROSSO, FRIZZANTE 
	 0.10 L  € 3.80     0.25 L  € 6.00     0.50 L   € 9.50    	  1 LT   € 17.00

●Bibite	                            € 4.50		
●Acqua Minerale	   1 LT     € 3.90	
●Ciulita Cerveza	   0,4     € 6,50
		   CARAFFA   1,5  LT   € 20.90

●Comincia con una FRESCA SANGRIA !	
	 con vino, rum e frutta fresca
	 COPA  € 4.60          0.50 L  € 12.00     	  1 LT  € 22.00

Tapas

PATATAS BRAVAS 3,7,10       € 7.50    
con salsa brava leggermente piccante

  a porzione      € 5,80  
Si degustano alcune TAPAS in attesa della PAELLA. Si può cenare anche con solo TAPAS. 

CHIEDI UN ASSORTIMENTO MISTO! 
Si mettono al centro tavola per condividerle e potrai assaggiarne un po’ per tipo!

PAELLA DE CARNE 9
CON POLLO, MAIALE, 
CONIGLIO E VERDURE
a PERSONA                  € 23.90

PAELLA DE VERDURE 9,4

a PERSONA                 € 18.90

PAELLA DE ASTICE 2,4,9,14

a PERSONA                  € 32.50

PAELLA DE POLLO 9
CON VERDURE
a PERSONA                  € 22.90

PAELLA MIXTA 2,4,9,14

CON PESCE, CARNE E VERDURE
a PERSONA                        € 25.90

FAGIOLI STUFATI

FUNGO STUFATO

SALMON CON 
SALSA PIQUILLOS

QUESO CON MIELE 
E MANDORLE

TACCOLE

OLIVE  € 3.00

BRIÉ FRITTO

PISTO 
MANCEGO

ENSALADILLA RUSA

SEPPIA 
CON PATATA

FUNGO GAMBERI 
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

UOVA 
CON TONNO Y OLIVE

Ogni Paella si prepara 
per un minimo di 2 Persone.

Cucinata al momento con riso “Bomba”, tempo di attesa dai 30 ai 60 minuti.
La Paella non si mescola mai. Il Riso è asciutto, croccante e attaccato ai lati 
e sul fondo della pentola. GRATTALO COL CUCCHIAIO!

POLPETTE TOMATE SALPICON
DE MARISCO

POLPETTE 
AGRIDULCE

CHORIZO 

TORTILLA RIPIENA 3,7,10      € 6.80
a porzione

PIQUILLOS
CREMA DI GAMBERI

PIMIENTOS 
DEL PADRON

PAELLA DE MARISCO  2,4,9,14

• CON VERDURE
   a PERSONA                 € 26.90
• SENZA VERDURE
   a PERSONA                 € 25.90

      MIN. 2 PERSONE

      MIN. 2 PERSONE

      MIN. 2 PERSONE

      MIN. 2 PERSONE

      MIN. 2 PERSONE

      MIN. 2 PERSONE

SALSA DE PIQUILLOS	 € 2.00
SALSA ALIOLI (all’aglio)	 € 1.50
SALSA BRAVA (piccante)	 € 1.50

PAELLA DE ARROZ NEGRO 2,4,9,14                
MARISCO SGUSCIATO 
AL NERO DI SEPPIA
a PERSONA                              € 26.90

      MIN. 2 PERSONE

* TUTTI I NOSTRI PRODOTTI
   SONO CONGELATI O ABBATTUTI


