A PAELLA

RISTORANTE SPAGNOLO

POLLO*" €8.90

GELATO ALLA VANIGLIA *” € 4.50 W
- con smarties;

- con topping al cioccolato;
- con topping alla fragola.
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T&RT& DE QUESOQ** € 5. 50

Crema di latte con philadelphia,
bISCOﬂ‘O e polpa di fragole fresche

CALAMARES " €9.90

Refrescos

Bibite € 2.90 PROSECCO alla spina 0251 € 5.00
Acqua minerale Lol € 2.90 alla spina 0501 € 8.00

alla spina 1,00 €13.00

WURSTEL* € 6.90

Cervezas
VINO BIANCO o ROSSO [0CALE
Spagnola  dllaspina 0208 € 2.90 alla spina 025K € 4.90

alla spina 0408 € 4.90 dla spina 0506 € 7.50 =~ - PERGLIRLLERGENI E PEf PRODOTTI ABBATTUTI E CONGELATI,
= NSULTARE IL LIBRO menimmrrcus L0 PORTA LA CAMERIERA
CARAFFA 1601 €17.90 alla spina 1,000 €11.00 = o S

1

CAVA BRUT NATURE BLANCO e | ST T -
BOTTIGLA 0751 €19.80 —— —— €3.50 € 590 B8
o fm’iaz:sm i o | S ICORDE CREMA CATALANA €350  CARDENALMENDOZA 5
! URAFEA 050k € 8.90 CAVA ROSADO Lo — .~ BRANDY CARLOS 1° € 590 g
CARAFFA 1,00t €14.90 BOTTIGLIA 075t €19.80 a7 HJ LICOR DE MANZANA me/a € 3.50 - £ 1
H PACHARAN susine €350 RUM ZACAPA 230 €99 B e \ AN ) |
_ b 1ICOR DE HIERBAS DEMALLORCA € 3.50 RUM MATUSALEM € 690 B4 ~ TUTTO IL MENU E GLUTEN FREE
- be sl ORUJO BLANCO secco €3.50 VODKA €350 B B ey

LICOR 43 43 erbe de Murcia € 3.50 TEQUILA € 3.50
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e CAFE BOMBON €2.50 CAFE BELMONTE €300z Italiana
. A "ﬁ.-—; con leche condensada con leche condensada y rum - miel %' /§ Celiachia




Paella Valenciana

Le TAPAS sono una varieta di anfipasti e stuzzichini della cultura spagnola.
Solitamente si mangiano alcune TAPAS in attesa della cena;
oppure facendo un assortimento di 4-5 a persona, si pud cenare con sole TAPAS!

TAPAS cadauna € 4.50

Platos frios y calientes !
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CAMARONES A LA OLLA ¥
€15.90

CHORIZO EN SALSA’ €10.90
Salsicette Spagnole

. - = .n. .I-
JAMONSERRANO PULPO & L& GALLEGA ™
GRAN RISERVA © €17.90

€16.90

La Paella viene cotta con riso “Bomba”
proveniente dalla Spagna e viene preparata
al momento, mediamente servono circa 30 minuti.
In cottura la Paella non si mescola mai per cvi il riso
non sard cremoso ma secco e croccante, sopratutto nei bordi e sul fondo della padella.

Minimo per 2 Persone

rava, dlioli y salsa pimentén del piquillo /=
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: €11.90

* PAELLA de ARROZ NEGRO*** € 21.90 a persona
marisco sgusciato e nero di seppia
* PAELLA de POLLO’ con verdure e ceci € 15.90 a persona
e PAELLA de CARNE’ € 15.90 a persona
con pollo, maiale, coniglio e verdure ENSALADA ESPECIAL
ENSALADA ESPECIAL
e PAELLA de VERDURA"* € 12.90 a persona € 15.90
 PAELLA de PESCADO*** con verdure €19.90 a persona [TO MIXTO
e PAELLA de PESCADO **" senza verdure €19.90 a persona DE PESCADO R A : b . - e
€32.90 gt S OIS O
* PAELLA MIXTA’" con pesce, carne e verdure € 19.90 a persona S| MANGIA IN 2 PERSONE - i filetto dii maiale iberico
€19.90

COPERTO € 1.80



