
Lignano Pineta

Para los Niños   
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TEL. 0431 427361

wÜrstel 3,10    € 6.90

HAMBURGUESA3,10   € 8.90 

Postres

ANANAS FRESCO   € 4.50

CREMA CATALANA 3,7  € 4.90 

TARTA DE QUESO 3,4,7,13  € 5.50
Crema di latte con philadelphia,   
biscotto e polpa di fragole fresche

GELATO ALLA VANIGLIA 3,6,7,8 € 4.50

calamares 14      € 9.90

POLLO 3,10    € 8.90

PER GLI ALLERGENI E PER I PRODOTTI ABBATTUTI E CONGELATI, 
     CONSULTARE IL LIBRO INGREDIENTI CHE LO PORTA LA CAMERIERA

Kids

- con smarties;   
- con topping al cioccolato; 
- con topping alla fragola.

TUTTO IL MENÚ É GLUTEN FREE
SOLO IL PANE E LA BIRRA HANNO GLUTINE

Refrescos

Cervezas

PROSECCO 	 alla spina	 0,25 lt	 €	 5.00
	                  	 alla spina	 0,50 lt	 €	 8.00
	                 	 alla spina	 1,00 lt	 €	13.00

VINO BIANCO o ROSSO LOCALE 
		  alla spina	 0,25 lt	 €	 4.90
		  alla spina	 0,50 lt	 €	 7.50
		  alla spina	 1,00 lt	 €	11.00

CAVA BRUT NATURE BLANCO 
		  BOTTIGLIA	 0,75 lt	 €	19.80

CAVA ROSADO
		  BOTTIGLIA	 0,75 lt	 €	19.80

Vinos

Sangría Chupitos Españoles
RUM CANARIO DE MIEL	 € 3.50
LICOR DE CREMA CATALANA	 € 3.50
LICOR DE MANZANA mela	 € 3.50  
PACHARÁN susine	 € 3.50 
LICOR DE HIERBAS DE MALLORCA	€ 3.50
ORUJO BLANCO secco	 € 3.50 
LICOR 43 43 erbe de Murcia	   € 3.50 

BRANDY 	 €  5.90
CARDENAL MENDOZA	  
BRANDY CARLOS 1O	 €  5.90 

RUM ZACAPA 23 AÑOS	 €  9.90
RUM MATUSALEM	 €  6.90 

VODKA	 €  3.50 

TEQUILA	 €  3.50

CAFÉ BOMBÓN                 €  2.50
con leche condensada

CAFÉ BELMONTE              €  3.00
con leche condensada y rum - miel

Bibite			   €	 2.90
Acqua minerale 		  1,00 lt 	 € 	2.90

 

Spagnola 	   alla spina	 0,20 lt	 €	 2.90
                     	  alla spina	 0,40 lt	 €	 4.90
                      	 CARAFFA	 1,60 lt	 €	17.90

		  COPA		  €	 3.50
	            	 CARAFFA 	 0,50 lt	 €	 8.90
	            	 CARAFFA 	 1,00 lt	 €	14.90

Vino con frutta fresca 
e Rum



    COPERTO   € 1.80

Le TAPAS sono una varietà di antipasti e stuzzichini della cultura spagnola. 
Solitamente si mangiano alcune TAPAS in attesa della cena;

oppure facendo un assortimento di 4-5 a persona, si può cenare con sole TAPAS!

La Paella viene cotta con riso “Bomba” 
proveniente dalla Spagna e viene preparata
al momento, mediamente servono circa 30 minuti.
In cottura la Paella non si mescola mai per cui il riso 
non sarà cremoso ma secco e croccante, sopratutto nei bordi e sul fondo della padella.

ensalada especial   
€ 15.90

Tapas 
2,3,4,7,9,14

tapas  cadauna     € 4.50  

Platos fríos y calientes

Minimo per 2 Persone

solomillo ibÉrico 7     
filetto di maiale iberico

€ 19.90

chorizo en salsa 7     € 10.90
       Salsicette Spagnole

jamón serrano 
gran riserva 8                 

 € 16.90

tortilla 3,7,10     € 4.90
 a fetta

Paella Valenciana

       frito mixto 2,4,7,14 
  de pescado

  € 32.90

   SI MANGIA IN 2 PERSONE

mejillones al vapor     
€ 11.90

• PAELLA de ARROZ NEGRO 2,4,9,14	 € 21.90	 a persona
	 marisco sgusciato e nero di seppia

• PAELLA de POLLO 9 con verdure e ceci	 € 15.90	 a persona

• PAELLA de CARNE 9	 € 15.90	 a persona
	 con pollo, maiale, coniglio e verdure

• PAELLA de VERDURA 4,9	 € 12.90	 a persona

• PAELLA de PESCADO 2,4,9,14 con verdure	 € 19.90	 a persona

• PAELLA de PESCADO 2,4,9,14 senza verdure	 € 19.90	 a persona

• PAELLA MIXTA 2,4,9,14 con pesce, carne e verdure	 € 19.90	 a persona

patatas bravas al horno 3,7,10   € 4.50
con salsa brava, alioli y salsa pimentón del piquillo

camarones a la olla 2,7  
€ 15.90

pulpo a la gallega 7,14

             € 17.90     


